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Calidad  Alimento-
Seguridad 

Nuevos productos, 

Menores costos de 
retorno

Menores reclamos de Nuevos productos, 
Almacenamiento en 

refrigeración 

Alimentos esterilizados,  
de larga  duración 

Menores reclamos de 
clientes- anticiparse a 

problemas de productos.

Prestigio
Marca
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